
ARBEIDSOPPGAVER OG INSTRUKS FOR SERVERING PÅ STALLERUD-HYTTA 
 
1. Den ansvarlige tar i god tid kontakt med sitt ”mannskap”, og fordeler eventuelle 

oppgaver (innkjøp, baking, etc.). 
2. Nøkkel og pengeskrin (med vekslepenger og oppgjørsliste) hentes hos kasserer. 
3. Under servering bør det helst være 4 personer i arbeid. (Minimum ved gode dager.) 
4. Ved ankomst skal: 

a. Flagget heises. 
b. Lemmene foran vinduene i stuen og kjøkkenet åpnes. 
c. Det fyres opp i ovn og/eller peis i stuen. (Helst i ovnen.) 
d. Vannpumpen startes. Trykk inn grønn knapp i bryterboks på veggen i skapet under 

vaskekummen. 
e. Sette ut skilt om servering. Nede ved tavla og ved løypa nedenfor hytta. 
f. Eventuelt tenne lys på bordene. 
g. Nødvendig utstyr (krus, asjetter og servietter mm.) er i skapet i lederrommet. 
h. Nødvendig ”salgsvarer” er i lederrommet i spann/kjeler. (Vaffelrørepulver, smør, 

syltetøy, sjokolade, kaffe etc. ). Solbærtoddy er i skapet. Videre er det brus. 
5. Lås opp uthuset. Kontroller at det er rent på do og toalettpapir der. (Finnes i skapet på 

lederrommet. 
6. Sikringer kan gå dersom det brukes mye strøm på kjøkkenet. Slå av varmeovnene på 

kjøkkenet og i stuen. Det er automatsikringer i sikringsskapet på hemsen over kjøkkenet. 
NB!  Hvis sikringene går kan også motorvernet for vannpumpa løse ut. Trykk i så fall 
inn den grønne knappen i bryterboksen på veggen inne i skapet under vaskekummen. 

7. Etter serveringen må det foretas vareopptelling, og utfylt liste legges i pengeskrinet. 
8. NB! Røyking er ikke tillatt inne, og hunder har ikke adgang. 
9. Før avslutning og hjemreise skal: 

a. Alle varer som er igjen legges tilbake på plass. NB! Det er mus på hytta så varene 
må ligge i godt lukkede spann/kjeler. 

b. Vedkassen fylles opp med ved. 
c. Gulv og bord i stua og på kjøkkenet vaskes. Kjøkkenbenker vaskes. Do 

ryddes/vaskes. 
d. Kjøkkenutstyr m.m. som har vært brukt vaskes og ryddes på plass. 
e. Vaffeljern rengjøres og tørkes av og settes i benkeskapet. 
f. Lemmene settes for alle vinduene. 
g. Flagget tas ned. (Henges opp til tørk om nødvendig.) 
h. Det skal stå på litt varme i lederrommet. I stua og på kjøkkenet kan panelovn og el. 

oljeovn stå på minimum. 
i. Gasskran stenges, alt lys slukkes. NB! Også utelyset og lys i uthus. (Bryter på 

veggen på kjøkkenet.) 
j. Strømmen til vannpumpen slås av. Trykk inn rød knapp i bryterboksen. 
k. NB! Ikke steng vannkranene før/etter pumpen. 
l. Ta inn skiltene om servering. 
m. Hytta og uthuset låses. NB! Også lederrommet skal låses. 

10. Nøklene og pengeskrinet leveres snarest mulig til kasserer. Husk at kassa skal gjøres 
opp og beløpene kontrolleres. 

 
Arbeidstid på hytta: ca. 10.00 – 16.00.  
Åpningstid for hytta: 11.00 – 15.00. 
 

Lykke til med serveringen! 
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